PRINTEMPS

Cuisse de poulet

Marguerite de ROt de veau au jus
5@' < boulighour 4,3’ Printaniére de Frites
Chipolatas Gratin de courgettes légumes maison Calamar a Pig et croq
Purée de pois Cassés  Yaourt aux fruits Saint Paulin BIO larmoricaine
Mousse au chocolat Riz \‘
P Creme renversée
Croque-Monsieur ;
Haricots verts Daube de beceuf f Brochette de poisson
sautés BIO Pates . pané Gratin de gnocchis
Tomme blanche Brillat-Savarin FERIE Poélée de |égumes aux épinards
Kiri Fromage blanc fraise
Tarte au chocolat BIOEH —~

Les menus peuvent étre modifiés en cas de probleme technique, défaut d’approvisionnement ou de greve.

Du pain frais BIO, a chaque repas, fourni par

Produit de saison @& Appellation d’Origine Contrélée / Protégée ean]
%maise &) Indication Géographique Protégée \@’ﬁﬁ un artisan boulanger local !
N # e rion AR .
Péche durable é@ Label Rouge "m Tous nos ceufs sont BIO issus de poules
Haute Valeur Environnementale élevées en plein air en production locale.
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m Nouveauté

@ Menu végétarien

*Sauf fruits exotiques

Agriculture Biologique




