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Vendredi 05/04/2¢

Lundi 01/0¢/2¢

Lundi 08/0%/2¢

Escalope viennoise
Gratin d’artiChauts
Petit suisse
Tarte aux pommes

Mardi 02/04/2¢

Gigot d’agheau
Flageolets verts
Dessert de Paques
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Jardiniére de |égumes

Mardi 09/04/2¢

Omelette aux
Champighons

Edam BIOFH
7

Mercredi 03/04/2¢

[asaghes aux
[égumes du soleil
Yaourt sucré

Mercredi 20/0¢4/2¢

HokKi au Citron
Brocolis sautés BIO

4

Feuilleté

Brin d’affinois

Jeudi 04/04/24

Gratin de
Couscous BIOFH | coquillettes béchamel
de |a mer Haricots verts sautés
Fromage blanC aux BIO
fruits Chavroux

T

Jeudi 12/04/2¢

BeEuf bourguignon
Polenta
Vache qui rit

Vendredi 12/04/2¢

ROt de porC aux
pruneaux
Pommes rissolées
Yaourt banhane BIO

7

AB

Vendredi 19/0%/2¢

Lundi 15/04/2¢

Curry de [égumes aux
pois chiches
Riz
Babybel

4

Mardi 16/0%/2¢

Steak haché
Beignets de salsifis
Gaint Paulin BIOFH
Compote

Mercredi 17/0%/2¢4

Sauté de Veau aux

Champighons
Epeautre

Jeudi 18/04/2¢

Saucisse de
Strasbourg
Purée de chou-fleur
Yaourt vanille BIO

A

AB

Spaghettis BIO [fi]
sauce tomate au thon
Mimolette

Fromage blanC

Les menus peuvent étre modifiés en cas de probleme technique, défaut d’approvisionnement ou de gréve

Produit local *
Viande francaise
Péche durable

m Nouveauté

@ Menu végétarien

Appellation d’Origine C

#2 Label Rouge
Haute Valeur Environn

Agriculture Biologique

ontrélée / Protégée

@) Indication Géographique Protégée

ementale
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Du pain BIO, frais, a chaque repas, fourni
par un artisan boulanger local !

PLEN AIR
O Tous nos ceufs sont BIO, issus de poules

élevées en production locale.

*Sauf fruits exotiques




