Lundi 26/02/2¢ Mardi 27/02/2¢

Tajine d’agheau aux Salade de
fruits secs et emmental

ROti de dinde

Duo de haricots
sautés

Pommes de terre

Ossau-Iraty

Tarte tropézienne

Lundi 04/03/2¢ Mardi 05/03(2¢

et Goulash 3 la
crodtons hongroise
Lasagnhes au Epeautre
poOtimarron Comté

Creéme dessert vanille

HIVER

Mercredi 28/02(2¢ Jeudi 29/02/2¢

Velouté de chou-

Curry de poisson au fleur
lait de coco Pizza
TRiz aux lentilles Petit suisse

Yaourt sucré BIO i1

Mercredi 06/03/2¢ Jeudi 07/03/2¢

Bouillon alphabet

Colin aux herbes
Sauté de dinde aux

ratin de butternut
G herbes

Pig et cro . ,
a a Brocolis sautés

Chausson aux
pommes

Venhdredi 01/03/2¢

Menu Savoyara

Tartiflette pommes de
terre et poiregux

Fromage blahC aux
myrtilles

Vendredi 08/03/2¢
Nuggets
Purée de céleri

Babybel BIOF

Les menus peuvent étre modifiés en cas de probleme technique, défaut d’approvisionnement ou de gréeve.

Appellation d’Origine Contrdlée / Protégée

Produit local *
Viande frangaise

Péche durable Label Rouge
Nouveauté

Menu végétarien

Indication Géographique Protégée

Haute Valeur Environnementale
Agriculture Biologique

Du pain bio, frais, a chaque repas, fourni par
un artisan boulanger local !

Tous nos ceufs sont issus de poules élevées

en plein air en production locale.

*Sauf fruits exotiques




